CARMA?"° Edel Couverture

White
Niobo™
4%

«Siisse und Milch sind perfekt aufeinander
abgestimmt, sodass diese weisse Couver-
ture etwas fiir jeden Geschmack ist - ideal
fiir Mousse, Ganache und Hohlformen.
Von uns bis zur Vollendung veredelt.»

Abraham J.,
Operator
Chocolate Production

White Niobo™ 34%

Artikel-Nr. 12082 Milch

Bezeichnung Tropfen

Verpackung Karton 2 x5kg

Haltbarkeit (in Monaten) 18 fruchtig Siisse
% Kakaoanteil min. 34
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Desserts .

Verarbeitungstemperatur 29-31°C
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